Wie wird das Schwein zur Wurst?

Im Hof Meyn erfahren Sie mehr (iber die Verarbeitung und Verwertung vom
Schwein. Die Fleischereidienstleistung ,Flying Butcher” aus Bispingen zeigt
wie Mettwurst und vieles mehr hergestellt werden. Fragen ist ausdrticklich
gewunscht!

Bei offenen Fiihrungen zu unseren Museumstieren, gibt es spannende Infos
zur Zucht und Haltung historischer Nutztierrassen. In der Schlachterei im
Geschaftshaus der KonigsbergerstralRe oder in einer kleinen Ausstellung zum
Thema Hausschlachtung im Agrarium kénnen Sie mehr zum Thema
Fleischverarbeitung erfahren.

Regionaler Genuss

Wurstspezialitaten unserer Bunten Bentheimer Schweine kénnen Sie im Hof
Meyn erwerben. Damit unterstiitzen Sie den Erhalt dieser historischen
Nutzierrasse.

Entdecken

In der Probierkiiche im Obergeschoss des Agrariums kdnnen Sie den
Geschmack von Innereien testen. Im Fischerhaus wird frischer Fisch
gerduchert und Kinder kdnnen bei Mitmachprogrammen Schweinemotive
hakeln oder aus Ton herstellen.

AuBerdem laden die Darsteller:innen der Gelebten Geschichte in das Jahr
1804 ein.

Geniel3en

Der Museumsgasthof ,Stoof Mudders Kroog“ bietet kulinarisch passende
Speisen mit Wellfleisch und Griitzwurst an. Es gibt auch eine vegetarische
Variante!

Fir den schnellen Hunger geht's zum Hof Meyn oder zum Kuchenverkauf. Von
innen warmt leckerer Punsch in der Schmiedewerkstatt.

Kaffeespezialitaten und weitere Leckereien geniellen Sie im
Museumscafé ,Wegewitz“ im Agrarium.

Wir wiinschen einen spannenden Sonntag im Freilichtmuseum am Kiekeberg!

Freilichtmuseum am Kiekeberg

Am Kiekeberg 1, 21224 Rosengarten-Ehestorf
Telefon (0 40) 79 01 76-0, www.kiekeberg-museum.de

Ganzjahrig gedffnet, Eintritt: 11 € (evtl. abweichend an Aktionstagen) - e e Y RECYCLED
Besucher unter 18 Jahren und Mitglieder des Fordervereins frei. 5 Papler aus
Anfahrt: HVV-Buslinien 4244 und 340 (ab S-Bahnhof Harburg oder Neuwiedenthal) Spariasse FS Recyalingmaterial
Direkt an der A7, Ausfahrt HH-Marmstorf. Kostenlose Parkplatze. I-h'lurg-m oy FSC° C0B1659
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Vom Schwein zur Wurst.

Noch vor 100 Jahren hatten Fleisch
und Wurst einen hoheren Stellen-
wert. Sie stellten im alltaglichen
Speiseplan eine Besonderheit dar,
weil sie nicht ganzjahrig verfligbar
waren. Das Schlachten wurde fiir die
Landbevolkerung deshalb zu einem
Fest. Auch weil man froh war, die
Tiere gut durch das Jahr gebracht zu

Freilichtmuseum
am Kiekeberg.

haben. In den Wintermonaten
wurden die iiber das vergangene
Jahr gefiitterten Tiere geschlachtet.
Man verwertete nahezu das gesamte
Tier. Die meisten Teile wurden durch
Pokeln, Rduchern oder Einlegen halt-
bar gemacht und iiber das Jahr
hinweg verspeist.



e iz Programm: Wo 1st Was

Innereien Schweinemotive

hakeln
10.30-17.00 Uhr ;
OG Agrarium OG Agrarium Kulinarisch Gelebte Geschichte 1804
Fiihrung u marlzc es Schmiedevorfiihrung 10.00-16.30 Uhr
Schlachterei Angebot & Punsch Heidedorf
Stoof Mudders KrOOg 11.00-16.00 Uhr

12.00 Uhr 12.00-18.00 Uhr
- 13.30 Uhr

Museumscafé = @
Wegewitz \ -
10.00-18.00 Uhr .

-

~ Vorfiihrung Zerlegen

11 Uhr Zerlegen und sortieren

12 Uhr Bratwurstherstellung

13 Uhr Mettwurstherstellung

14 Uhr Zerlegen fiir die Kiihltheke

Kaffee und Kuchen
Schmalzbrot
10.00-17.00 Uhr

Filhrung ”

Lernlabor Nutztierhaltung ~ Mitmachprogramm
Schweinehaltung 11.00 Uhr ; 10.30-17.00 Schlachtbriihe, Bratwurst und
10.00-17.00 Uhr 14.30 Uhr Schweine aus Ton Dampfkartoffeln
basteln 10.00-17.00 Uhr

Glaserne Werkstatt

Fische rauchern
11.00-15.00 Uhr
Fischerhaus

Gastronomie E Spielplatz

m Toiletten ﬁ Museumsladen/Hofladen
Die nachsten Aktionstage im Freilichtmuseum am Kiekeberg: 4 Sanititsdienst P8 Toietten fir Menschen mit Behinderung
Schneegléckchentage......... Sbd/So, 2.3./3.3. in Notfallen: I8 wickelraum /1 im Sommer gesffnet

Fruhjahrsmarkt des Kunsthandwerks......... Sbd/So, 9.3/10.3. Tel. (0171) 53 28 644

:] Erste-Hilfe-Késten ). Gastronomie im Sommer gedéffnet



